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Queremos agradecer el trabajo y esfuerzo de todas las personas, empresas e instituciones que han
colaborado en el desarrollo y edicién de estas gufas.

Muy especialmente, a las empresas colaboradoras y al personal técnico de turismo que las ha elaborado,
ya que sin su apoyo y dedicacion, estas publicaciones no hubieran sido posibles.

TECNICOS DE TURISMO:
Noelia Carrascal

Elena Ortega

loana Antohi

Jana de Luque Rozas

José Ramon Irazabal

DIRECCION Y COORDINACION:

Diana de Prado

Daniel Expdsito

Oficina Comarcal de Turismo Asén-Agiiera-Trasmiera
Informacién, Promocién y Dinamizacién Turistica
Comarcal.

DISENO Y MAQUETACION: Artes Graficas ). Martinez
IMPRESION: Artes Graficas J. Martinez
D.L.: SA 893-2017

EMPRESAS COLABORADORAS:

La Casa del Agua, Camping La Barguilla,
Canoason, Restaurante Posada Cantabria,
Posada Trebuesto, Nor3, Restaurante La Bicicleta,
Quesoba, La Casa del Puente, Hotel Palacio
Torre de Ruesga, Casa Tomds, Posada Marfa
Virginia, Albergue de Ramales, Red de Cuevas,
Posada el Mirador, Vivienda Rural La Joma, Casa
de Labranza Delfi, Casa Pardo, Las Cantabrucas,
Pension y Asador Anjana, Posada Torre de la
Quintana, Posada Fernanda, Las Casucas de
Ason, Casa Suca, Apartamentos el Majuelo,

La Incera, Apartamentos Rurales Baolafuente,
Lotamar, La Posada de Ojébar, Vivienda Rural
Finca Artienza, Posada La Lastria, Hotel y
Apartamento Los Pasiegos.



La extensién y diversidad que abarca la Comarca
Ason-Agiiera-Trasmiera confiere a esta parte
geografica del Oriente de Cantabria un cardcter
Gnico. Su patrimonio natural y cultural se presenta
ante la mirada de visitantes y viajeros como un puzzle
que se va armando con mdiltiples y distintas piezas.

Montanas y rios. Cuevas y senderos. Tradiciones
y monumentos. Fiestas y gastronomia. Deportes y
aventura. Ocio y relax. Cualquier combinacién es
posible en esta Comarca de contrastes en las que
paisaje y paisanaje se dan la mano para recibir al
forastero e invitarle a disfrutar de un amplio abanico
de experiencias turisticas.

Esta es la credencial de presentacién de una de las comarcas con mayor riqueza
paisajistica e histérica de la Comunidad y con una clara vocacién de convertirse en
abanderada del turismo. Aqui se concentran muchos de los atributos que definen la
idiosincrasia geogréfica y paisajistica de Cantabria.

Atributos elevados a la consideracién de hitos como el excepcional y numeroso
patrimonio subterrdneo que atesora la comarca, con mds de 4.500 cuevas que se
han convertido en paraiso para los amantes de la Espeleologia y ejemplos destacados
de un legado prehistérico con categoria de Patrimonio de la Humanidad. El Sistema
Subterrdneo més grande de Espafa (El Mortillano) o uno de los pozos verticales mas
profundos del mundo, descubierto en Ruesga, junto con cuevas, como Covalanas y La
Garma, distinguidas por la UNESCO, son ejemplos de ese patrimonio tinico en el mundo.

Mas hitos, como la Red de Miradores del Alto Asén y las cascadas de sus rios;
las vias ferratas; los conjuntos de arquitectura autdctona y palacios senoriales o las
cabanas que habitan el paisaje y los valles de la Montafia Oriental. Cada uno de los
diecisiete municipios aguarda al visitante con el orgullo de poder ofrecerle su sefia
de identidad y distincién.

Y como todo destino que se precie, la Comarca ha desarrollado en esta Gltima
década una amplia oferta de servicios relacionados con el turismo de naturaleza y
deportivo; empresas de turismo activo; visitas a bodegas y centros de interpretacion
o propuestas de turismo cultural, ademas de un amplio abanico de experiencias
gastronémicas relacionadas con los productos de la tierra.

Una perfecta simbiosis entre tradicién e innovacién, aupada por una nueva
generacion de emprendedores en el ambito turistico, que también se refleja en la
diversa y amplia oferta alojativa que ofrece la Comarca. Esta guia es un fiel reflejo
de esa oferta que conjuga la apuesta por la experiencia rural con la comodidad y la
calidad de los servicios. Desde las opciones mds econémicas a Palacios y Casonas,
que permitiran al cliente disfrutar de una estancia exclusiva e inolvidable.

Bienvenidos a Cantabria y a la Comarca As6n-Agiiera-Trasmiera. Disfruten de
su estancia y de su descanso.

Francisco Martin Gallego.
Consejero de Innovacién, Industria, Turismo y Comercio del Gobierno de Cantabria.

0D010Yd

7



N

)
O
o)
0
4
o

La Comarca As6n-Agiiera-Trasmiera, situada
en la zona oriental e interior de Cantabria, ofrece
al visitante una amplia y variada oferta turistica. El
sector turistico comarcal, al igual que en otras zonas
de la region, se convierte en eje vertebrador y tiene
una vital importancia para el desarrollo econémico y
social de los municipios que la componen.

Hablamos de nicleos de poblacién y zonas, en
su gran mayoria rurales, pero que cuentan con una
buena infraestructura de comunicaciones y que
albergan un auténtico tesoro paisajistico, subterraneo
y arquitecténico.

Ante los retos que tenia por delante el mundo
rural, como la despoblacién y la deficiencia de las
infraestructuras, se creé en el ano 1996, lo que hoy
se conoce como Grupo de Accién Local Comarca Asén-Agliera-Trasmiera. Esta
asociacién tiene varias lineas de actuacién, desde la gestién de las ayudas Europeas
Leader, la ayuda al autoempleo, el punto de informacién Europeo o la Oficina
Comarcal de Turismo.

Esta oficina, en colaboraciéon permanente con los agentes turisticos locales y
los organismos regionales, viene trabajando desde hace afios, en el desarrollo y
consolidacién de diferentes atractivos y productos turisticos. Destaca, sobre todo
la labor de informacién y divulgacioén turistica, llegando a superar afio tras afio, las
cifras de visitantes presenciales y seguidores via redes sociales.

En esta ocasion les presentamos este conjunto de guias, que han sido
confeccionadas para dar a conocer nuestra comarca, desde diferentes perspectivas:
alojamientos, gastronomia y restauracién, senderismo y turismo activo y patrimonio.

Espero que la informacion sea de su interés y les ayude a conocer mejor nuestra
Comarca y su gente.

Leoncio Carrascal Ruiz.
Presidente del Grupo de Accién Local Asén-Agiiera-Trasmiera.



NTRODUCCION

La Comarca Asén-Agtiera-Trasmiera goza de una ubicacion privilegiada entre el mar
y la montana, dando lugar a fértiles tierras, donde cada ano se recogen una extensa va-
riedad de productos.

Varias de estas elaboraciones, han recibido galardones como el World Cheese Awards
o el premio a uno de los mejores albarifios del mundo, entre otros.

Por otro lado, la calidad de la oferta gastronémica de la Comarca ha situado a la zona
en lo alto de la restauracion, con tres restaurantes que suman cuatro Estrellas Michelin
en 2017.

Algunas de las elaboraciones tradicionales y productos tipicos son: Los Caricos (alu-

bias rojas), los Espigos o Respigos, el cabrito al horno de lefia, el vino blanco con IGP

“Vino de la Tierra, Costa de Cantabria”, los productos de la matanza, la cerveza, los que-
sos, las setas de temporada, los dulces y el chocolate con picatostes.




¢DONDE COMER?

AMPUERO

La Pinta 8
Casa Segunda 8
Las Penas 8
Los Tilos 8
Solana (*Estrella Michelin) ......ocvvvvnnnnnnnnninns 8
Taberna Iris 8
Pereda 8
La Polinesia 8
Plaza Blanca 8
ARREDONDO

Casanova 8
Bar Americano 8
Cafeteria La Sucursal 8
La Encina 8
Casa Marcos 9
La Taberna 9
La Cascada 9
Coventosa 9
BARCENA DE CICERO

La Bodeguilla 9
La Barca de Treto 9
Las Ruedas 9
El Rincon de Lipin 9
Los Yugos 9
Casa César 9
Area de Servicio La Pausa c...vvcecnecvisnnnnne. 9
El Trastolillo 9
El Estanque 10
ENTRAMBASAGUAS

Taberna Vada 10
Restaurante La Rotonda......ccccceeeressennee.. 10
Restaurante Término 10
La Parrilla . 10
Restaurante El Molino de Oscar 10
El Mirador de Arral 10
Chelin 10
Mizmaya 10
Adelma 10
Villa Pasiega 10
Los Pasiegos il
La Bicicleta (*Estrella Michelin) .............. 11
The Hunter’s Tavern 1
La Sidreria de Hoznayo il
El Rincon de Viti 1
GURIEZO

Cafeteria Nova 1
El Brejon 1l
Restaurante Neno 1

Casa Juanchu

Restaurante Casa ANgUIO......cvwersvcsiness
Restaurante Posada Cantabria .....................

Verona

HAZAS DE CESTO
El Paso

Bar Tino

La Rotonda de Beranga
Pepe

Arredondo

Restaurante Meson Santi..........eeevvvvennnn.

LIENDO
Casa Varona

Ambigd
Restaurante El Roble

LIMPIAS
Bar el Norte

Restaurante Palacio de Eguilior ..........c......

Hermi

Epoca Lounge
Piedra

RAMALES DE LA VICTORIA
Perigiiena

Restaurante Vitorin

Casa Nieves

Casa Pardo
Los Acebos

La Sobana

Mesén Quintela

Restaurante Ronquillo
Fuente La Vega

Cascada del Ason

El Gnomo Gloton

Cullalvera

Asador Pizzeria Vegacorredor..........u..

Pico San Vicente

Agora

Las Tablas

Sidreria la Tierruca

RASINES

La Taberna
Teresa

La Posada Ojébar

Mesdon Camino Real

Restaurante El Molino

RIBAMONTAN AL MONTE

La Bolera
Las Piscinas

El Stop Taberna

Restaurante El Baruco

Camino Hoz




La Modernista 15

El Deportivo 15
La Flor 15
Cenador de Amds (** Estrellas Michelin).......... 15
Restaurante Cafeteria LoS ArcoS....neeeeenenes 15
RIOTUERTO

Los Cafones 16
Depo Café Cantabria 16
Bar La Muralla 16
La Cava Vinoteca 16
Restaurante Carlos IlI 16
RUESGA

Palacio Torre de RUESE .....ccvvevvssvessssnisisnisees 16
Restaurante Casa TOMAS .......vvvvvvverneresssssssnnnnens 16
Restaurante Casa GEIrman ...........coooeerevvvvvvennenens 16
Restaurante Anjana 16
Casa Montana 17
La Panaderia 17
SOBA

Casatablas 17
Restaurante Rufaco 17
La Colina 17
Restaurante Medieval El Collado de las Lobas. 17
La Terraza de Dofia Marfa ....cceooeveeeeeesenenenernnnnnns 17
La Casa del Puente 17
Juan Briza 17
SOLORZANO

Restaurante El Picon 17
VALLE DE VILLAVERDE

Restaurante Calera 18
Restaurante La Capitana 18
VOTO

Romy 18
Codigo Café 18
Pak Mary 18

PRODUCTORES AGROALIMENTARIOS

CONSERVAS

Conservas Lotamar S.L. 19
Conservas y Patés Amandine .........eemeeveeces 19
EMBUTIDOS

Embutidos Casatablas 20
PRECOCINADOS

La Mesona 20
DULCES Y MERMELADAS

Cascadas del Ason 21
Loidi Cavada e Hijos S.L. .ccoereeonmreessmrecsneecsne 2

Los Pasiegos de Diego S.L.....uvcommrecsneeesne 2

Mermeladas El Bosque Encantado.........cwe. 2
Convento Monjas Clarisas..........emmmsnes 23
Cantabrucas. La Cierva Roja S.L.....cccwvcrsinns 23
La Jarrota 24
Las Sobanas 24
PAN

Galmapan 25
QUESOS Y EXPERIENCIAS
GASTRONOMICAS

Lacteos Bien Aparecida 25
Lacteos Pefia Quebrada.......eweeveeeeresssnevnnenes 26
Lacteos Valles Unidos del Asén S. Coop. 26
Herederos de Tomas RUiZ S.L. ...ocevvisvnsisnnins 27
Queso Las Garmillas 27
Quesos Prama 28
Quesoba 28
CARNE

Ruiz Gémez, Carne Ecoldgica de Cantabria...... 29
HUEVOS

Granja Camperos del ASON ......vvvoeeveveserevesnnens 29
Granja Pontana 30
FINCAS

Lechugas Vivas 30
Ardndanos del Cantdbrico........mmssssinns 3
Arandanos Finca [a Cruz .....uerecereceseresesne 3
Finca Yaganat 32
Huerta Ecoldgica. La Mies de Villanueva.............. 32
Finca Ecoldgica San FéliX......mmmmmmmmresmsesinssnn 33
Marcos Nufiez Prat 33
Cantabrian Berries S.L. 33
Hortalizas La Colina 34
Agricultura Ecolégica Las Lindes......cnn 34
Finca Econates 35

Vivero Las Barbas (Vivero S.A.T. Barbas) ........... 35

ENOTURISMO Y CERVEZA ARTESANA
Bodega Casona Micaela..........ecowveeorvecssnereaes

Bodega Monte Tejea S.L.........
Bodega Pago Casa del BIanco .........ccoevevvrnrces
Bodegas Vidular
Bodega Vifia La Vida
Lancina Vifiedos y Bodega.......cmcssnnsisinn
Cerveceros A. del Ason

PRODUCTORES ARTESANOS...40

FERIAS Y MERCADOS..... 4
RECETAS 4
COLABORACIONES

PUBLICITARIAS. ... 4
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La Pinta

C/ del Comercio, 31

942 62 23 35/942 62 22 98
hostallapinta@hotmail.com
www.hostallapinta.com

—

Casa Segunda
Avda. de Eauze, 1

942 622193
casasegunda@hotmail.com
www.restaurantecasasegunda.com

=
Las Penas

C/ Melchor Torio, 22
942 68 22 55

+—
Los Tilos

Avda. de los Tilos, 9
942 63 41 02 /942 62 23 40

reservas@restaurantelostilosampuero.es

lostilos4@hotmail.com

www.restaurantelostilosampuero.es

—

Solana (¢estrella Michelin)

B° La Aparecida, 11

942 67 67 18
info@restaurantesolana.com
www.restaurantesolana.com

—

Taberna lIris

C/ Cantarranas, 8
9421096 91/673 4122 98

— =

Pereda

C/ del Comercio, 45 bajo

942 6227 61/628 2540 15
cafepereda@hotmail.es
www.restaurantecafepereda.com

— =
La Polinesia

C/LaCruz, 14
942 68 30 61

— =

Plaza Blanca

Pza. General, 4
605 85 91 60

HApedondo

Casanova

C/ Arturo Lopez, 4
942 67 80 84

=
Bar Americano

C/ Arturo Lépez, 12
942 67 81 02

— =

Cafeteria

La Sucursal
C/ La Maza, 30
65593 84 06/ 655 93 84 07

=
La Encina
B° La Iglesia, 4

Bustablado
62088 3693/942 67 81 57

— =



Casa Marcos

B° La Iglesia, s/n
Bustablado
942 67 80 00/ 687 17 81 66

—

La Taberna

B° La Iglesia, s/n
Bustablado
942 67 80 72 /699 60 90 22

—

La Cascada
B° Asén, 9

Ason

942 67 80 31

—

Coventosa
B° Ason, 26

Asdn

942 67 80 66

dhoenq  deo
I

La Bodeguilla
B° Treto, 13,

Barcena de Cicero

942 67 40 46

—

La Barca de Treto

Ctra. General, s/n

Treto

942 65 16 32
barcatreto@hotmail.com

—

Las Ruedas

B° La Sierra, s/n
Treto
942 67 45 52

— =

El Rincon de Lipin
B° Mazuecas, s/n

Cicero

942 62 90 91

—

Los Yugos

Ctra. General, 38

Gama

942 64 20 65/669 21 78 30

—

Casa César

B° Paderne, 141

Bércena de Cicero

942 61 64 07
casacesarcicero@hotmail.com

7

NIAWOD IANOd
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Area de Servicio

La Pausa
Autovia A8 Km. 182
942 67 00 89
WWWw.areas.es

+— = —t
El Trastolillo
B° Ermita, 7

Cicero
942 61 64 61

—
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El Estanque

Ctra. General Santander-Bilbao
Gama
942 1042 02

ntiambadaguas

Taberna VYada
B° La Plaza, 6

Hoznayo

942 52 4177 /942 525072
parrillagines@parrillagines.es
www.laparilladehoznayo.es

—

Restaurante

La Rotonda
B° La Ranada, 16

El Bosque

942 52 07 90

—

Restaurante
Término

Ctra. General Santander — Bilbao
Hoznayo

942 52 4023
pedrocanoe@hotmail.com

—

La Parrilla

B° La Plaza, 5

Hoznayo

942 525072
parrillagines@parrillagines.es
www.laparilladehoznayo.es

—

Restaurante _

El Molino de Oscar
B° La Sierra, 1

Hoznayo

942 52 43 44
info@restauranteelmolinodeoscar.es
www.restauranteelmolinodeoscar.es

—

El Mirador de Arral
B° Arral, 26

Hoznayo

942 52 4590/669 1359 14
txerai25@hotmail.com

—

Chelin

B° El Bosque, s/n
942 52 09 41

—

Mizmaya

B° La Plaza, 4

Hoznayo

942 52 4073/619 17 38 27
sbt@hotmail.com

—

Adelma

B° Las Barreras, s/n

Hoznayo

942 52 40 20/942 52 40 96
hoteladelma@gmail.com
www.adelma.com

—

Villa Pasiega

B° Las Barreras, s/n

Hoznayo

942 52 59 62
masnatura@grupolospasiegos.com
www.grupolospasiegos.com

—



Los Pasiegos

B° Las Barreras, s/n

Hoznayo

942 52 50 90
masnatura@grupolospasiegos.com
www.grupolospasiegos.com

—

La Bicicleta

(* Estrella Michelin)

B° La Plaza, 12

Hoznayo

942 52 45 38
hola@restaurantelabicicleta.com
www.restaurantelabicicleta.com

—

The Hunter’s Tavern
B° Santa Ana, 6

Entrambasaguas

942 52 52 68
info@thehunterstavern.com
piscianal000@hotmail.com
www.thehunterstavern.com

—

La Sidreria de

Hoznayo

B° La Plaza, 11

Hoznayo

942 52 45 34
lasidreriadehoznayo@gmail.com
www.lasidreriadehoznayo.com

—

El Rincdon de Viti
B° Padierne, 38

Navajeda

Entrambasaguas
942 52 44 00

—

7

Cafeteria Nova
C/ La Chiquita, 9
El Puente

942 85 04 26

—
El Brejon

B° Trebuesto, 74

El Puente

942 850177
tarbernabrejon@icloud.com

NIAWOD IANOd

—

Restaurante Neno
Avda. Luis Valle Gonzalez, 22

B° El Puente

942 1030 63

+—
Casa Juanchu
B° Adino, 1

El Puente

942 8502 22

bsgcasajuanchu@gmail.com
www.casajuanchu.es

— =

Restaurante Casa
Angulo

B° Trebuesto, 48

El Puente

942 85 02 66 /680 88 06 57

—



Arredondo

B° La Iglesia, 21

Hazas de Cesto

942 63 51 80

— =

Restaurante Meson

Santi
B° Los Corrales, 42

Restaurante
Posada Cantabria
B° Trebuesto, 62

Trebuesto

942 85 04 28
posadatrebuesto@gmail.com

restauranteposadacantabria@gmail.com
www.restauranteposadacantabria.es
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Veronda
B El Puente, 4
942 85 00 65

SHapas deo Gesto

El Paso

Carretera general, s/n
Beranga
942 63 50 47 /637 00 00 03

—

Bar Tino

Plaza San Cipriano, 2
Beranga
942 63 51 20/ 665 96 63 26

— =

La Rotonda de
Beranga

B° El Meson, 29

Beranga

656 32 15 32
=y

Pepe

B° Las Escuelas, s/n
Hazas de Cesto
660 0693 17

—

Hazas de Cesto
942 67 57 99

—

Vlendo

Casa Varona
B° Hazas, 68 bis
942 67 75 20

— =

AmbigU

B° Hazas, s/n

Hazas de Liendo

942 64 32 12/ 674 45 75 55

— =

Restaurante
El Roble

Ctra. Nacional 634, km 165
B° Iseca Vieja

942 64 32 35
elrobleliendo@gmail.com

Bar el Norte
C/ Rivero, 20

Limpias

6551903 15

— =



Restaurante
Palacio de Eguilior

(Parador de Limpias)
Fuente del Amor, s/n

942 62 89 00

limpias@parador.es
www.parador.es

— =

Hermi
Conde Albox, 15
942 63 42 11

—

Epoca Lounge

Pza. Rucoba, s/n
(Frente al Cristo de Limpias)
942 68 39 68

—

Piedra

Pza. Rucoba, 13
942 62 21 40

amaled deo lg
letohia )

Periglena

B° Vegacorredor, s/n

942 64 65 86
info@campinglabarguilla.com
www.campinglabarguilla.com

=
Restaurante
Vitorin

Barén de Adzaneta, 3

942 64 61 53/610 413492
fresnedo20@hotmail.com

—

Casa Nieves
B° La Quintana, 28
Gibaja

942 67 03 87
andrea_fod@hotmail.com

7

— =

Casa Pardo

Pza. Marcelino Perujo, 1

Gibaja

942 67 03 55/680 97 76 80
casapardohospederia@hotmail.com

NIAWOD IANOd

—

Los Acebos
C/ Malestroit, s/n
942 67 85 00

—

La Sobana

Avda. Miguel de Cervantes, 36
942 64 61 02

— =

Meson Quintela
C/ Malestroit, s/n

942 67 84 92
mesonquintela@hotmail.com

— =

Restaurante

Ronquillo

C/ Menendez Pelayo, 2

942 64 60 55
restauranteronquillo@gmail.com
dronkillo@hotmail.com
www.restauranteronquillo.es

—



e
(5}
z
®
O
(o}
@
Z

O
a

Fuente La Vega
B° Cubillas

942 67 83 25
mjoselohiguera@hotmail.com

— =

Cascada del Asdon

Urb. Sol 1lI
C/ Orense, 11
942 67 87 60

—

El Gnomo Gloton
B° La Estacion, 9

Gibaja

942 67 03 04
bar@elgnomogloton.com
www.elgnomogloton.com

—

Cullalvera

Bardn de Adzaneta, 10
942 64 65 98

— =

Asador Pizzeria
Vegacorredor

B° Vegacorredor
942 64 66 49
anrudil @hotmail.com

—

Pico San Vicente

Barén Adzaneta
62807 1819/65821 1916

—
Agora
C/ Miguel de Cervantes, 16

942 64 60 54
genio_43ss@hotmail.com

—

Las Tablas

C/ Miguel de Cervantes, s/n
652 83 82 41
—

Sidreria la Tierruca
C/ Miguel de Cervantes, 26
942 64 60 12

Rusines

La Taberna
B° La Gerra, 25
942 67 69 33

—

Teresa

B° El Cerro, 30

942 67 68 55
revueltalombera@yahoo.es

—

La Posada Ojébar
C/ El Solar, 6

Ojebar

942 63 6977 /629 66 68 66
gastro@ecojebar.com

—

Meson Camino Real
B° El Cerro, 15
942 63 66 72 /942 67 69 46

+/—:\\!4:\{_

Restaurante
El Molino

B° Cadalso ,13

942 67 67 30
enelmolino@hotmail.com
www.elmolinodecadalso.com
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La Bolera

B° La Sota, 21

Anero

942 5070 06
=

Las Piscinas
B° La Agliera, s/n

Hoz de Anero

942 5079 07

609 43 34 66 /6207063 18

— =

El Stop Taberna

Pza. Del Sol, 16
Villaverde de Pontones
659 75 50 06

— =

Restaurante
El Baruco

B° La Iglesia, s/n

Anero

942 5073 49/942 03 70 90
elbarucodefon@gmail.com

—

Camino Hoz

B° Gorenzo, s/n

Anero

942 5072 23
reservas@caminodehoz.com
www.caminodehoz.com

— =

La Modernista
B° La Estacion, s/n

Hoz de Anero

942507177
lamodernista1903 @gmail.com

7

— =

NIAWOD IANOd

El Deportivo
B° El Cruce, s/n
Villaverde de Pontones
942 50 80 73

—

La Flor
B° La Sota

Anero
942 5070 15

—

Cenador de Amos

(** Estrellas Michelin)
B° del Sol, s/n

Villaverde de Pontones

942 50 82 43
info@cenadordeamos.com
www.cenadordeamos.com

—

Restaurante
Cafeteria Los Arcos

B° La Sota, s/n

Anero

942 5072 38/942 50 71 66
aneroges@gmail.com
www.restaurantelosarcosanero.com

—
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Los Canones
Avda. Alisas, 39

La Cavada
942539178

—

Depo Café
Cantabria
Avda. Alisas, 6

La Cavada

687 84 95 98

—

Bar La Muralla
Avda. Alisas, 29

La Cavada

942 64 97 36

—

La Cava Vinoteca
Avda. Alisas, 33

La Cavada

942 53 80 40
info@vinotecalacava.es
www.vinotecalacava.com

—

Restaurante

Carlos Il

B° Real Sitio, 4-6

La Cavada

942 64 97 85
posadarestaurantecarlos3@gmail.com

—

Ruesga

Palacio Torre de
Ruesga

B° la Barcena, s/n

Valle de Ruesga

942 64 10 60
info@torrederuesga.com
www.torrederuesga.co.uk

Restaurante Casa
Tomas

B° La Cotera

Ogarrio

942 64 11 20
restcasatomas@hotmail.com
www.casatomasogarrio.es

—

Restaurante Casa

German

B° La Secada, 167
Matienzo

942 6198 18
noeliaxena@hotmail.com

—

Restaurante Anjana
B° El Montanal

Valle de Ruesga

942 64 61 43

anjana2 @wanadoo.es
www.asadoranjana.com

— =



Casa Montana

Avda. Principal, s/n
Valle de Ruesga

942 61 93 66
loli.valle3@gmail.com

—

La Panaderia
B Cubillas, s/n

Matienzo

666 32 92 54
migueisabel@hotmail.com

Qob>

Casatablas
B° Casatablas

Rozas

942 63 90 60
casatablas@hotmail.es

—

Restaurante
Rufaco

B° Lavin, s/n

La Gandara

942 67 73 06
rufakito_81@hotmail.com

—

La Colina

La Colina, s/n

La Gandara

942 67 73 57
kotelo_bea@hotmail.com

— =

Restaurante
Medieval £l Collado
de las Lobas

B° San Juan, 56

La Cistierna

942 63 91 03
elcolladodelaslobas@hotmail.com
www.elcolladodelaslobas.com

7
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=

La Terraza de Dona

Maria

B° Regules Abajo, 3

942 63 90 20
info@lacasadelpuente.com
www.lacasadelpuente.com

—

La Casa del

Puente

B° Regules Abajo, 3

942 63 90 20
info@lacasadelpuente.com
www.lacasadelpuente.com

— =

Juan Briza
La Géandara, 3

Hazas de Soba

942 10 15 81

Restaurante
El Picon
B El Castafio, s/n

942 67 63 58
mainlc71@gmail.com

—



2

DONDE COMER

Restaurante Calera
B° La Matanza, 38
946 8090 76

posada-calera@hotmail.com
www.posadacalera.es

—

Restaurante

La Capitana

B° La Capitana, 166

946 80 91 91
albertomarkina@hotmail.com
www.restaurantelacapitana.com

O\lo

Romy

Crta. a Secadura, 43
Badames

942 63 61 48

—

Codigo Café
Ur. La Mies, 23

Badames

942 67 92 74
cabavan@hotmail.es

—

Pak Mary

B° Rioseco, s/n
Carasa

942 65 06 57




Qonsetwas

CONSERVAS LOTAMAR S.L.

Parque Empresarial Alto Asén, parcela 11
39800 Ramales de la Victoria

Tel.: 942 64 65 28
www.conservaslotamar.com

Conservas Lotamar es una empresa de ori-
gen humilde y familiar que con el paso
del tiempo y con la confianza ganada de
sus clientes crecio hasta hacer necesario el
traslado a una moderna fabrica en Rama-
les de la Victoria (Cantabria), desde donde
abastece a mercados nacionales e interna-
cionales. Su objetivo es la plena satisfaccién
del cliente, mantener su confianza dia a dia
y ante todo la calidad, presentacion y ela-
boracion artesanal de nuestras anchoas del
Cantabrico.
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CONSERVAS Y PATES AMANDINE

B° La Magdalena
39787 Guriezo
Tel.: 942 8503 92 /692 64 00 64

En Guriezo se encuentra desde 1982 el obrador de patés y conservas Amandine. En esta
empresa familiar se elaboran recetas artesanales de patés de carne y pescado, también
de cocidos de alubias rojas, garbanzos y cocido montafés, todo elaborado con materia
prima natural de la mejor calidad, sin conservantes, ni colorantes. De esta manera con-
siguen texturas finisimas y sabores profundos, suaves y originales.
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EMBUTIDOS CASATABLAS

B° Casatablas, s/n

39807 Soba

Tel.: 942 639 060

E-mail: casatablas@hotmail.es

Empresa familiar ubicada en el Valle de
Soba, dedicada a la cria del cerdo, asi
como, de la elaboracién de los productos
derivados del mismo (morcilla, chorizo,
salchichdn, lomo, etc.). Se trata de la Gnica
empresa en Cantabria que realiza el proce-
so completo desde la cria hasta la obten-
cién del producto final. Por otro lado, poseen un restaurante donde se pueden degustar

estos productos o adquirirlos.

LA MESONA

Pol. Ind. Rioseco, C/ Lendagua
39787 Guriezo

Tel.: 942 87 72 90

E-mail: precocinados@lamesona
www.lamesona.com

Precocinados “La Mesona” comenzé su
andadura en 1991 creando la empresa para
la elaboracién y distribucion propia de cocinados y precocinados, con servicio persona-
lizado para otros establecimientos de alimentacion de la zona de Cantabria y Vizcaya.
El objetivo que persigue “La Mesona” es ofrecer a sus clientes una cocina rapida de alta
calidad, casera, facil de preparar y saludable. Para ello, siguen utilizando los métodos de
elaboracion tradicionales, como los que utilizaban las abuelas, no utilizan colorantes ni
conservantes y la materia prima es de primerisima calidad. Tras varios afios de actividad
y viendo que el proyecto inicial se quedaba pequefio, en el afio 2005 iniciaron una
nueva etapa en Guriezo, con nuevas y modernas instalaciones. Sus productos pueden
ser adquiridos en diferentes comercios de alimentacién de calidad de Cantabria y en su
pagina Web.
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CASCADAS DEL ASON

Pza. Duques de la Victoria, s/n
39800 Ramales de la Victoria

Tel: 628 35 67 99 Guillermo Bellota
E-mail: dbeyfer@gmail.com

Las Cascadas del Alto Asén son el produc-
to tipico de Ramales, de elaboracion en un
pequeno obrador en el centro del pueblo, y
cuyo nombre roba a la cascada que se forma
en medio de la montafia donde nace el rio
Ason.

Se produce artesanalmente con ingredientes
de altisima calidad y a un precio muy econé-
mico convirtiéndolo en un regalo o recuerdo
ideal de una comarca que no se olvida facilmente.

Se trata de una pasta de té doble de forma rectangular con un delicioso dulce de leche.
En su composicién se emplean mantequilla, harina, azdcar, huevos y toffe fundamental-
mente. No lleva conservantes ni colorantes.

LOIDI CAVADA £ HIJOS S.L.

Poligono Industrial Rioseco Naves 1, 2'y 6.
39788 Guriezo

Tel.: 942 86 00 33
www.sobaosloidicavada.com

Loidi-Cavada e Hijos S.L. es una empresa
de segunda generacion, fundada en 1.977,
que se dedica a la elaboracion artesana de
sobaos. Su receta es una tradicién hereda-
da directamente del Valle Pasiego, cuna y
origen del sobao, que es quizd el producto
mas tipico y representativo de esta tierra
cantabra. Sin duda alguna, su secreto re-
side en el uso de ingredientes frescos pro-
cedentes de sus tierras y el mimo necesario

para su elaboracién.
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LOS PASIEGOS DE DIEGO S.L.

Be las Barreras, s/n

39716 Hoznayo

Tel.: 942 52 50 90

E-mail: masnatura@grupolospasiegos.com
www.grupolospasiegos.com

El Obrador de los Pasiegos de Die-

go elabora artesanalmente con TGP, SOBAD PASERD
materias de primera calidad y si- TN

guiendo diferentes recetas here- 2SI t;',?\l('a

dadas de sus mayores, productos .

como sobaos, quesadas, helados ﬁp&gﬁgﬂeﬂgaﬁ ]
etc. que se convierten en un regalo #)

para cualquier paladar. MM;DFEAHIM
Podra encontrar estos productos a A S

la venta en la cafeterfa del Hotel
Los Pasiegos.

MERMELADAS £EL BOSQUE ENCANTADO

B° Santisteban, 13

39849 Ampuero

Tel: 653 82 91 26

E-mail: juancarlossanz66@hotmail.com
www.mermeladaselbosqueencantado.com

Empresa dedicada a elaborar M I
mermeladas de maxima cali- erme OdOS

dad con menos contenido de

azlcar. Su método es senci- ' U
[lo: Fruta de primera calidad, ‘Q) @
producida en la propia finca _.> {"

(Arandanos, grosella, mora, P
manzana, ciruela, higos, €N F O

gtc.), el punto de coccion Ampuero CA NTADB" Santisteban
Justo y su toque secreto, son

suficientes para realizar las m_““‘l_k_‘
mejores mermeladas.




CONVENTO MONJAS CLARISAS

Monasterio de Santa Cruz

Villaverde de Pontones (Ribamontdn al Monte)
Tel: 942 50 80 41

E-mail: clarisasvp@gmail.com

Fabricacién de galletas y productos
de panaderfa de larga duracién.

Su reposteria estd hecha con pro-
ductos ecoldgicos de primera cali-
dad y su elaboracion es totalmente
artesanal. Entre sus delicias: pastas
de mantequilla, bizcochos, maga-
dalenas, plum cakes, mazapanes,
“pasteles de gloria” y “pufios de San
Francisco”(irresistibles capas de biz-
cocho rellenas de crema pastelera).
En Navidad, tienen mayor protago-
nismo los turrones y el Roscon de
Reyes.
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CANTABRUCAS. LA CIERVA ROJA S.L

Fresnedo, 20

39806 Soba

662 32 2340/64570 16 42
E-mail: info@cantabrucas.com
www.cantabrucas.com

Cantabrucas. La Cierva Roja sale a
la luz desde el corazéon de Canta-
bria. En el Valle de Soba. En sus 20
envases diferentes se encuentran re-
presentadas diferentes Comarcas o
enclaves de Cantabria.

Nuestro obrador artesanal se en-
cuentra situado en Bustancilles de
Soba. Galmapan elabora de forma
completamente artesanal la auténti-
ca pasta de mantequilla. Sabores de
siempre que recordaras.




LA JARROTA

Villaverde, 9

39806 Soba

634444378

E-mail: obradorlajarrota@gmail.com
www.lajarrota.es

En obrador La Jarrota, elaboramos de 4 " _
manera totalmente artesanal, sobaos, il P SOBAOS
quesadas y galletucas de mantequi- ) - QUESADAS
lla, para lo cual solamente utilizamos [T = - GALLETUCAS
mantequilla, azdcar, harina de trigo, o |
huevos y leche de vaca.
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LAS SOBANAS e b
La Gandara, Soba . —

E-mail: lassobanas@gmail.com S P oy

http://lassobanas.com ) ” ,

Es un pequefio obrador situado en La Gandara de
Soba donde hacemos dulces tradicionales total-
mente artesanos.




GALMAPAN

Bustancilles, 2

39806 Soba

Tel: 665 80 00 09/ 665 80 00 10
E-mail: galmapan@hotmail.com

La panaderia Galmapan es un negocio totalmente familiar, donde todo lo que se produ-
ce es al mds puro estilo artesano. Ademads de las “hogazas” de pan, son también famosas
sus “sobanucas”, magdalenas hechas totalmente con productos naturales.

Ohuesas ) Gpelienciad asthondmica

LACTEOS BIEN APARECIDA

Cranja La Ponderosa

39762 Carasa, Junta de Voto

Tel.: 942 65 22 36

E-mail: info@yoguresbienaparecida.com
www.yogureshienaparecida.com
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Lacteos Bien Aparecida se dedica a la fabricacién de yogures, leche, queso y demas
productos elaborados. Disponen de su propia granja donde producen su materia prima
principal,“la leche”. Tienen acceso directo a todas las fases del proceso productivo, por
lo que controlan perfectamente la trazabilidad de todos y cada uno de sus productos.

Pedidos en Madrid
pedidos.bienaparecida@gmail.com -
Teléfono o Whatsapp: 630 030 551 o

o “*’ﬁ""

http://tiendabienaparecida.es/ : E s o H-% e
gty

&
Pedidos en Cantabria o = e, oy
lalecheencasa@hotmail.com b
Tel.: 687 79 80 48
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LACTEOS PENA QUEBRADA

B° Riancho, s/n

39870 Ramales de la Victoria

Tel.: 942 67 04 45

E-mail: penaquebrada@telefonica.net
www.lacteospenaquebrada.com

Esta queseria artesana, después de
mas de 18 anos desarrollando su tra-
bajo en el sector lacteo, siguen te-
niendo el mismo objetivo que en sus
comienzos: ser mejor cada dia, en ca-
lidad, productos, tecnologia, y aten-
cion al cliente.

Su producto estrella es el queso de
nata, elaborado con leche de vaca
pasteurizada, curacién de 15 dias,
corteza lisa, de color hueso, pasta tierna de color blanco marfil, gusto suave y cremoso.
Aparte de este conocido queso también elaboran un estupendo queso de oveja de leche
cruda. Se trata de un queso de sabor intenso y penetrante aroma, elaborado con leche
cruda de oveja carranzana. También hacen queso fresco, yogures y cuajadas.

LACTEOS VALLES UNIDOS DEL
ASON S. COOP.

B° de Vegacorredor, s/n

39800 Ramales de la Victoria
Tel.: 942 64 60 01 /942 64 60 66
www.vallesunidos.com

Valles Unidos ofrece a los consu-
midores la posibilidad de degustar
una amplia gama de quesos obte-
nidos a partir de la mejor leche. La
elaboracion de sus quesos sigue
unos estrictos controles de cali-
dad, que hacen de ellos un pro-
ducto con garantias perfecto para
cualquier gusto y para cualquier
dieta.




HEREDEROS DE TOMAS RUIZ S L.

“La Pasiega de Pefia Pelada”

Ctra. de la Cavada - Liérganes

39720 La Cavada

Tel.: 942 53 92 61

E-mail: comercial@lapasiegadepenapelada.com
www.lapasiegadepenapelada.com

Se dedican a la elaboracién
de diferentes tipos de quesos:
Queso de Nata, D.O. Que-
so Ahumado, Queso Fresco,
Queso Mezcla, Queso de
Oveja, Queso Curado con le-
che cruda de vaca, Queso en
Lonchas,

D.O. Nata de Cantabria, Que-
so a la Cerveza Cremosuco y
Torta de la Pasiega.

Ademds, se realizan visitas
guiadas a las instalaciones,
para conocer de primera mano el proceso de elaboracién y produccién de sus diferen-
tes productos.
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QUESO LAS GARMILLAS

B° La Barcena, 100

39840 Ampuero

Tel.: 942 63 42 91

E-mail: info@quesolasgarmillas.es
www.quesolasgarmillas.es

Queso las Garmillas toma el nombre de
su area de produccion, un pequefio B°
situado en la zona alta de Ampuero. Alli
una familia elabora diferentes quesos con
leche de vaca, como son el quesuco fres-
co, el queso fresco, el queso madurado
dos meses y queso tierno. Este dltimo, ha
recibido el Premio Cincho de Oro 2008
y la Medalla de Plata Gourmet Quesos al
Mejor Queso Joven de Vaca 2015.




QUESOS PRAMA

C/ Manuel Marure, 9-11

39800 Ramales de la Victoria

Tel.: 942 64 60 74

E-mail: administracion@quesosprama.com

Empresa fundada en 1953 por
Amador de Prado y M? Tere-
sa Martinez en Ramales de la
Victoria, donde continda has-
ta la fecha. En 2001, sus hijos
cogen las riendas del negocio,
dandole un giro mas moderno
y competitivo. Utilizando ma-
teria prima de excelente cali-
dad y cien por cien de Canta-
bria, lo que hace que, nuestros
quesos sean muy apreciados
tanto en territorio nacional
como internacional. Entre sus
productos se puede encontrar Queso semicurado, Queso de oveja, Queso mantecoso,
Queso barra sandwich y Mantequilla.
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QUESOBA

Sangas (Valle de Soba)

Tel: 661 67 87 55

E-mail: contacto@quesoba.com
www.quesoba.com

S

£ QU

La Queseria Quesoba es una empresa de cardc-
ter familiar situada en el Valle de Soba, en Can-
tabria, en la que se elaboran quesos artesanos
con leche de vacas que pastan en praderas de
Alta Montafa. Enclavada en el pequefo y pre-
cioso pueblo de Sangas, disfruta de un increible
entorno natural.

Nuestra queseria pretende recuperar los sabores de los quesos de antafio, elaborados a
mano con leche cruda proveniente de las montafias del Asdn, nuestra propia comarca.
Ademds de la fabrica de queso, la queseria dispone de un aula de interpretacion del
mundo del queso y su entorno y, de un area dedicada a la hostelerfa, en la que se orga-
nizan eventos gastrondmicos, como catas y degustaciones, comidas, cenas, maridajes,
etc. Enfocados tanto a grupos particulares, como a eventos de empresa.




Guaineo

Carne ecolégica de

RUIZ GOMEZ

Cantabria

B°Via, 1

Praves (Hazas de Cesto)

Tel: 639 6542 90/650 11 94 85
E-mail:josemariar_g@yahoo.es

Criamos ganado en libertad respetando al
maximo la naturaleza y seguimos las prac-
ticas agricolas propias de la agricultura

ecoldgica.

GRANJA CAMPEROS DEL ASON

B° La Veguilla, 12
ASON 39813 Arredondo
Tel: 67030 75 40/ 615 08 55 98

E-mail: camperosdelason@outlook.com

www.huevoscamperosdelason.com

Empresa que produce y comercializa
huevos de gallinas camperas en una
pequena granja familiar a los pies del
Parque Natural de los Collados del
Ason, en la zona oriental de Canta-
bria. La cria de las gallinas en libertad
y la selectiva alimentacién recibida,
complementada con lo que picotean
durante el dia en los pastos, confiere
finalmente a los huevos camperos del
Ason el color, sabor y textura que ca-
racteriza a los huevos producidos de
la forma mds artesanal.

SONVLNIWITYOUDY STIOLONAOYUd



GRANJA PONTANA

Anero (Ribamontan al Monte)

Tel: 942 50 30 78/ 669 87 55 39
E-mail: administracion@pontana.es
www.granjapontana.com

La granja nace en el afio 2011 con la firme intencion de abastecer a Cantabria de autén-
ticos huevos ecoldgicos.
Gallinas que viven de forma g W '
natural y sana 'y que producen [ERSESSE ; oy

huevos de verdad, de los que [ - E
comian nuestros abuelos. Ga- P o . W M‘QWFIHF
llinas que pasan el dia pico- |= v :
teando en los prados, alimen-
tadas con cerereales libres de
residuos toxicos.
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LECHUGAS VIVAS

Finca La Sorrasa

39794 Anero - Ribamontan al Monte
Tel.: 942 50 73 60

E-mail: info@lechugasvivas.com
www.lechugasvivas.com

La empresa Lechugas Vivas se cred en
2010y se encuentra situada en Cantabria,
una regién con un clima perfecto para el
cultivo flotante de distintas variedades de
lechuga Salanova®.

El sistema de produccion consiste en un
cultivo hidropénico, con la utilizacién de
mesas, a una altura de alrededor de un
metro, con flotadores méviles y con un
sistema recirculante. El producto es lim-
pio y se comercializa con su propia raiz.




ARANDANOS DEL CANTABRICO

B° La Lombana, 68A

39720 La Cavada (Riotuerto)
Tel: 695 19 87 04

E-mail: fonso@multibaies.com

La Finca de Arandanos del Cantdbrico, ubicada en La Cavada se dedica a la produccion
de Ardndanos y a la venta de planta.

ARANDANOS FINCA LA CRUZ

C/ El Rao, 5

Gama

Bércena de Cicero

650034483

E-mail: info@arandanosfincalacruz.com
www.arandanosfincalacruz.com

Ardndanos Azules

Oro azul para nuestro paladar

Empresa en pleno crecimiento centrada en la produccién de arandanos azules de alta
calidad.

De todos es conocido el ardndano azul debido a sus sabrosos frutos. Dentro de los
arandanos azules es el estrictamente comercial seguido del ashei. Son los highbush del
norte. Planta estrictamente aciddfila. Se trata de una especie a tener en cuenta por el
paisajismo, tanto por su estructura, follaje, floracion, fruto y colorido otofal tanto del
follaje como de las ramas jévenes.
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FINCA YAGANAT

B° Baujo, n° 144

39764 Secadura (Voto)

Tel: 616 16 62 10

E-mail: fincaecologicayaganat@hotmail.com
Venta de mermeladas en: www.laslindes.es

Finca Yaganat es una pequefia empresa fami-
liar situada en Voto, donde se cultivan horta-
lizas de temporada, pequefios frutos, frutas y
frutos secos. Ademas de esos productos ela-
bora al mas estilo tradicional mermeladas de
arandanos, fresa, frambuesa, grosella roja y
negra, zarzamora, manzana silvestre, cebo-
lla, naranja y kiwi y salsas ecolégicas como
su sabrosa salsa chatni de tomate picante. To-
das estas mermeladas y salsas son exclusivas
ya que son elaboradas con mas del 60% de
frutas, azdcar ecoldgico e ingredientes de pri-
mera calidad.

HUERTA ECOLOGICA

LA MIES DE VILLANUEVA
39776 Liendo
Tel.: 942 643921 /647 70 82 99

E-mail: huertaeco1@hotmail.com

Familia dedicada a cultivar hortali-
zas y verduras de temporada en una
finca ubicada en el Valle de Liendo.
Todo el esfuerzo va dirigido a pro-
ducir alimentos lo mds sanos posi-
bles respetando el medio ambiente.
Los productos los vendemos en la
propia finca y en mercados locales,
consiguiendo asi que nuestras ver-
duras y hortalizas lleguen al consu-
midor lo més frescas posibles.




FINCA ECOLOGICA SAN FELIX

B° San Félix

39806 Quintana de Soba

Tel: 660 88 65 83 /689 01 59 88

E-mail: fincaecologica.sanfelix@hotmail.com

Somos una pareja, natural del Valle de Soba,
que junto con nuestras hijas, hemos desarro-
llado una manera sostenible de trabajar el
campo con métodos tradicionales y respe-
tando sus ciclos y su biodiversidad.

Somos puristas en nuestra manera de traba-
jar, no utilizamos ningln tipo de productos
quimicos ni de sintesis, como tampoco her-
bicidas y pesticidas, ni siquiera los permi-
tidos en la agricultura ecoldgica. Llevamos
desarrollando esta actividad desde hace mas de 10 afios, teniendo una superficie de 3
hectdreas dedicadas a frutales, huerta al aire libre, un pequefio invernadero y gallinas
ecoldgicas. También tenemos abejas para la polinizacion y obtener algo de miel y varias
clases de pequenos frutos, nogales y avellanos.

Vendemos nuestros productos en mercados locales, en nuestra finca y mediante cestas.
También realizamos visitas guiadas y actividades del campo.

MARCOS NUNEZ PRAT

B° Arruyo 5

39791 Ambrosero

Bércena de Cicero

690278417

E-mail: arandanomarc@hotmail.com

CANTABRIAN BERRIES, S.L.

Finca Sierrallana, s/n
39791 Ambrosero

Barcena de Cicero CANTAbRiAN

630098919

E-mail: info@berries.es B E R Ri ES

www.berries.es

Produccién, envasado, venta y comercializacion de arandanos, tanto ecolégicos como
convencionales.
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HORTALIZAS LA COLINA

Urb. Jardines de Gama, 8

39790 Gama

Moévil: 626128925

E-mail: h.lacolina@hortalizaslacolina.com
www. hortalizaslacolina.com

La Colina es una empresa destinada a la produccion de
hortaliza, legumbre y fruta. Tenemos aproximadamente
15 referencias, diferentes todas ellas segtin la época del
afo. Algunas de ellas cuentan con sello de calidad como, el tomate Jack, la berza Asa de
cantaro el carico Montanés, el pimiento de Isla y el puerro, siendo la empresa cantabra
que mas sellos de calidad posee. En nuestra finca también cultivamos lechugas, pepinos,
calabacin, repollo y fresas. Nos encargamos de la produccién, envasado y comercia-
lizacién. De momento, nuestro campo de negocio esta vinculado a la provincial, no
obstante, tenemos pedidos de fuera de Cantabria.

AGRICULTURA ECOLOGICA LAS LINDES

B° La Aparecida, s/n

38849 Ampuero

Tel: 677 67 68 81

E-mail: laslindes@laslindes.es
www.laslindes.es

Agricultura Ecoldgica Las Lindes
en su huerta “La Aparecida”, cul-
tiva todo tipo de verduras y hor-
talizas de temporada, y algunos
frutos del bosque. También ofrece
la posibilidad de acercaros a casa
sus “cestas” de alimentos ecoldgi-
cos con los productos de su huerta
y de otros companeros: Frutas y
verduras, pan artesano, legumbres,
mermeladas, arroces...




FINCA ECONATES

B° Nates, 83

39761 Nates

Tel: 605 90 03 94

E-mail: econates@gmail.com
www.econates.com

Econates es una empresa pionera

en Cantabria en la produccién y co-

mercializacién del ardndano eco-artesano de calidad. Producimos arandano exclusivo
llegando a los consumidores con la maxima frescura del mercado.

Recogemos el arandano en su punto dptimo para el consumo, garantizando ese punto
agridulce tan caracteristico de esta baya azulada.

Las recogidas se realizan por las mafanas para su posterior envasado garantizando que
el producto estard en el mercado antes de las 24 horas tras su recogida.

VIVERO LAS BARBAS (VIVERO S.AT.
BARBAS)

Finca La Cabana,s/n

39764 Rada (Voto)

Tel: 942 67 91 75
E-mail:administracion@viverobarbas.com
www.viverobarbas.com

La empresa S.A.T. BARBAS consti-
tuida hace mas de 25 anos, cuenta
con unas instalaciones, que afio
tras afio, se han ido modernizando
y adaptando a las exigencias del
mercado.

Por todo ello cuentan con inver-
naderos automatizados multitdnel,
sistema automatizado con control
de clima, riego, abonado y trata-
miento fitosanitario por nebuliza-
cién. Calefaccién por aire, con sie-
te calderas de gas natural y una de gasoil. Calefaccén por tuberfas de agua caliente, dos
generadores de emergencia. Tres tipos de alarmas, dos camaras Webcam. Una nave con
maquinas de sembrar, cdmaras de germinacion, un invernadero adaptado con maquina
de desinfeccion y lavado de bandejas, sala de injertar; y dos camiones y una furgoneta
isotermos para el traslado de la planta a las explotaciones de los clientes.
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BODEGA CASONA MICAELA

B° Henales, s/n

39880 Valle de Villaverde

Tel: 638 93 44 29

E-mail: info@casonamicaela.com
www.casonamicaela.com

Fruto de una tierra arcillo calcdrea rica en sabores y de la fuer-
za del mar Cantdbrico, nace Casona Micaela para satisfacer los
paladares més exigentes. Este vino se ha elaborado con uvas de las variedades riesling y
albarifo procedentes exclusivamente de los vifiedos propios. Desde la vendimia hasta
su embotellado se ha seguido un esmerado proceso, en el que tradicién y modernidad se
combinan a la perfeccién para dar lugar a este blanco de inconfundible sabor.

La Bodega Casona Micaela fue finalista en la XXIII Edicién de la Nariz de Oro. Semifinal
de Barcelona, clasificandose asi para la final Nacional de los Mejores Vinos de Espafna
2014. Por otro lado, ha sido premiada con la medalla de bronce en DECANTER 2015,
uno de los concursos de vino internacionales mas prestigiosos a nivel mundial.

BODEGA MONTE TEJEA S.L.

B° la Matanza, 4 bajo

39880 Villaverde

Tel: 629 52 08 45

E-mail: tejeaverde@gmail.com

La marca “Vino Verde”, en la actualidad Tejea Verde, nacié en 1.991 con el fin de devol-
ver a Cantabria la cultura de elaborar el vino“Chacoli”, que en los afios 1.800 y 1.900
se elaboraba.

Sin ningun tipo de duda es el primer vino de Cantabria después de aquella era. Ademas,
esta Bodega ha servido de trampolin, para que la mayoria de vifiedos y bodegas de
Cantabria sean hoy realidad. De hecho varias bodegas elaboraron sus primeros vinos
en esta bodega.

Este vino es elaborado con maquinaria moderna, de acero inoxidable, pero con técnicas
verdaderamente artesanas. Las variedades de uva son en un 60% Hondarribi Suri o blan-
cay un 40% de Riesling, consiguiendo un color amarillo pajizo brillante con irisaciones
verdosas, un suave aroma a fruta frescay una deliciosa suavidad en boca, gracias a su
poca graduacion al- cohdlica (10,5%Vol.).Esta bodega creada por el matrimonio Fer-
nando Renovales y Pilar Ichaso, nunca se ha presentado a ningtin concurso, ni piensan
hacerlo. Solo desean que aquella iniciativa, que en su dia tuvieron de elaborar vino en
Cantabria, sea un gran éxito para los vitivinicultores y por ende para Cantabria.



BODEGA PAGO CASA DEL BLANCO

B° Llamosa, s/n

39761 Nates (Voto)
Tel: 619 30 62 51
www.pagocasadelblanco.com

La Familia Sdnchez-Contreras, propietaria de
la Bodega Nates, llega a Cantabria con la ilu-
sion y con la idea de prolongar la labor que se
estd realizando ya en Pago Casa del Blanco, en
Manzanares.

Toda la familia estd involucrada en este proyecto, y cualificados y capacitados para
afrontar los retos del mercado actual y para conseguir un producto de la maxima cali-
dad.

Detras de cada botella de VifiaMar by Nates y de Palacio de Treto esta el esfuerzo y la
ilusién de una familia, unida en torno a un singular vifiedo y bodega, estando compro-
metida con los vinos de calidad, y con la defensa del medioambiente, practicando una
viticultura tradicional.

El respeto por la tierra y el intento de convertir el vifiedo de Nates en parte de un entorno
privilegiado en el que se constituye como parte del mismo se adapta a sus condiciones,
o actuar mediante una agricultura respetuosa con el medio ambiente, son algunas de las
bases fundamentales de nuestro trabajo.

BODEGAS VIDULAR

B° Vidular, 7

39791 Barcena de Cicero

Tel.: 942 63 1324 /619 71 03 02
E-mail: info@riberadelason.com
www.bodegasvidular.es

Empresa familiar que comenz6 su andadura en el afio 1999, tras varios afios de expe-
riencia en el sector y cuyo reto era recuperar el cultivo de la vid en la costa de Cantabria,
ademds de crear su propia bodega y elaborar sus propios vinos.

Actualmente la familia Durdn ha creado un producto de enoturismo completo, afa-
diendo a la bodega un alojamiento rural con posibilidad de servicio de comidas que lo
convierten en una experiencia dnica.

La Bodega elabora dos vinos Ribera del Asén premio Madrid Fusion 2013 y Cantabricus.
Ademas con sus ollejos de Albarifio se elaboran tres tipos de orujo en la Bodega Picos
de Cabariezo, ganadora de la “Alquitara de Oro en 2012 y 2013”.
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BODEGA VINA LA VIDA

Sierra de la Vida, s/n

39776 Liendo

Tel: 670 33 33 32/ 647 88 35 53
E-mail: bodegalavida@hotmail.com
www.bodegalavida.com

En la Sierra de La Vida, a 283 m. de altitud sobre
la costa de Laredo y orientado al Valle de Liendo,
se encuentra nuestro vifiedo, plantado en 2001,
con 4000 cepas de albarifio y 500 de riesling.
De esta manera, hemos recuperado la tradicién vitivinicola de esta zona, perdida desde
1906 a consecuencia de la plaga de la filoxera.

Elaborado a partir de una minuciosa seleccion de nuestras uvas, se consigue este blanco
de color amarillo pajizo, brillante, con sutiles reflejos verdosos.

De aroma fino, a frutas blancas, con notas herbéceas, sobre un delicioso fondo floral.
Con boca estructurada, donde sobresale su afrutado sabor y un postgusto fresco y muy
largo. Persisten las notas salinas que aporta la proximidad del mar.

ENOTURISMO: Visitas guiadas y degustacion de productos tipicos de Cantabria acom-
pafiados con el vino de la propia bodega.

LANCINA VINEDOS Y BODEGA

B° Truebe, 31

Barcena de Cicero

Tel: 679 01 28 72

E-mail: LANCINA8@hotmail.es
www.lancina.es

En Vifiedos y Bodega Lancina trabajamos con las variedades
Riesling y Godello procedentes de dos vifiedos situados en la
comarca de Barcena de Cicero, perteneciente al partido judicial
de Santofa, junto a los escarpados riscos del Mar Cantabrico.
Los vifiedos se sitGian en los pueblos de Moncalian y Tuebre.
En la bodega procuramos una vinificacién natural, alejada de agresivos tratamientos
fitosanitarios. Las uvas llegan en vendimia en cajas de 10 kilos y son trasladadas manual-
mente hasta la mesa de seleccién donde sélo se seleccionan los mejores frutos que van
a la prensa vertical, tradicional en nuestra tierra. Tras un prensado suave y controlado, el
mosto flor es introducido en los tanques de inox, donde comienza el proceso fermenta-
tivo mediante la accién de levaduras autctonas, de manera espontanea.

Estos procesos naturales confieren un caracter especial al vino de Lancina, su extraor-
dinaria acidez y moderado, pero suficiente grado alcohdlico, construyen un vino del
norte, con la Riesling como variedad dominante, y una vinificacién natural y respetuosa
con el extraordinario mosto que produce. Esta forma natural de elaboracién basada en
el celo y las tradiciones, garantizan un vino saludable y personal.




CERVECEROS A. DEL ASON

C/ Cantarranas, 6 bajo

39840 Ampuero

Tel.: 942 68 25 59/ 661 67 96 62
E-mail: cervezaason@gmail.com

Empresa dedicada a la Fabricacién de Cerveza artesana, fundada en abril del 2013.
En la actualidad elaboramos 6 tipos de cerveza:
- 3 Con la marca de CIERVA
- 1 Marca PICOS.
- 1 Marca LA REUNION.
- 1 Marca YURI.
Nuestra cerveza se elabora de forma natural; Sin concentrados, sin pasteurizar, sin mi-
crofiltrar, sin estabilizantes de espuma, sin CO, afadido, sin potenciadores de sabor.
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Phoductores Atesanos P o

ARTESANIA DEL ASON

Madera

B° Udalla - Ampuero

942676880
artesaniasason@hotmail.com
www.artesaniasason.wix.com/arteason

TALLA DE MADERA VICENTE
Artesania - madera

San Pantaleon de Aras- Voto
685245529
vicenteartesano@hotmail.com
www.vicenteartesano.com

ARTESANIA BEBES HIPEREALISTAS
Rasines

609186392
misdulcesbebes@hotmail.com
www.misbebes-silgula.blogspot.com.es

ARTESANIA BOLILLOS BEGONA
Artesania

Badames - Voto

687847121
piensos.luisalberto@telefononica.net

TALLER DE PIEDRA J. CARLOS
ROTAECHE

Piedra

Astrana - Soba

669243442
info@carlosrotaeche.com
www.carlosrotaeche.com

ARTESANIA Y CREACION BOLBOLETA
GRIS

Artesania, cuero

Voto

685444271
eltallerdebolboreta@gmail.com
www.bolboretagris.b%ogspot.com.es

TALLER MADRESELVA
Esencias

B° Guardamino - Ramales
942646821/676836846
info@tallermadreselva.com
www.tallermadreselva.com
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AMPUERO r
Sabados (productos agropecuarios, agroalimentarios, textil etc.). )Q
GURIEZO )
Viernes en el Barrio del Puente (productos agropecuarios, agroalimentarios, textil etc.). 8
LIENDO ~<
Todos los domingos en Julio y Agosto, productos agroalimentarios. r_"g
RAMALES DE LA VICTORIA ?:
9}

Tercer martes de cada mes (productos agropecuarios, agroalimentarios, textil etc.) y cada
viernes pequefio mercado (productos agroalimentarios y textil).

RASINES
Tercer Fin de Semana de Julio, Mercado Artesanal (Artesanos).

Q}%m
GURIEZO

Feria de San Isidro Labrador. 15 de Mayo. Concurso exposicién de ganado bovino.
Tercer sabado de Octubre. Concurso exposicién de ganado ovino y caprino.

VOTO
Feria de Palacios en San Miguel de Aras. Ultimo domingo de Julio. Feria de Ganado.

SOBA
Tercer o cuarto sabado de Agosto. Dia de Soba (Feria de ganado, productos agropecua-
rios, agroalimentarios etc.).

Festividad del Pilar 12 de Octubre (Feria de Ganado, productos agroalimentarios, agro-
pecuarios etc.).

ARREDONDO “La Capital del Mundo”
Segundo Fin de Semana de Agosto. Feria del Vino

RIBAMONTAN AL MONTE
Primer fin de Semana de Octubre . Feria de Ganado Bovino y otros en Anero.

ENTRAMBASAGUAS
Feria de San Lucas. 19 de Octubre (Feria de ganado, productos agropecuarios,agroali-
mentarios,textil etc.).

LIENDO
Tercer sabado de Octubre. Feria ganadera.

ARREDONDO “La Capital del Mundo”.

Feria de Todos los Santos. 1 de Noviembre. Feria de ganado ovino y caprino, productos
agropecuarios, agroalimentarios, textil etc. #
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Restaurante Ronquillo

MANITAS DE CERDO
A LA MONTANESA

Manos de cerdo cocidas, helado de pimiento, tomate pasificado, yogurt de tomate, tierra de toma-
te, patata violetas asadas, velas de tomate.

Moldeamos las manos de cerdo en caliente y hacemos un lingote, lo enfriamos en nevera.

En un plato pintamos con el helado de yogurt, ponemos la manita marcada en sarten antiadheren-
te colocamos en el medio del plato, afiadimos dos bolas pequefias de helado, tierra de tomate, el
tomate pasificado, las velas de tomate con el helado, las patatas en cuadritos.



Restaurante Solana (gomiell({é) enlgy /mmmfeg@ www.restaurantesolana.com

TARTA DE QUESO
CON RAICES

CANTABRAS, tierra
de Sobao Pasiego y
helado de galleta

— hugredientes ——

Tarta de queso:

400 gr. Queso fresco de “Las Garmillas”.
100 gr. Queso de Picén Tresviso.

100 gr. Queso Divirin.

100 gr. Azlcar.

2 dcl. Leche “Valles Unidos del As6n”.
400 gr. Nata montada.

4 Hojas de gelatina.

Teja de galleta:

200 gr. Yayitas de miel.

100 gr. Claras de huevo.

1 Yema de huevo.

100 gr. Mantequilla de Cantabria.

Un poco de miel.

Tierra de sobao:
1 Sobao Pasiego cortado en laminas.

Helado de Sobao y Galleta:

100 gr. Az(car.

300 gr. De galleta elaborada en Cantabria.
4 Yemas de huevo.

8 dcl. De leche “Valles Unidos”.

70gr de Sobao.

2 dcl. Nata.

Para la falsa Tarta de queso:

* Infusionar el Divirin y el Tresviso con la le-
che y el azicar, anadir la gelatina.

¢ Colar y afadir al queso fresco de “Las Gar-
millas”.

* Montar la nata y mezclar.

2. Para la teja de Yayita:

* Poner todos los ingredientes en la termomix,
mezclar y dejar reposar.

e Extender finas capas en un papel siliconado
(Silpat) e introducir en el horno a 160° du-
rante 15 min.

3. Para el helado de Galleta y Sobao:

* Hacer una crema inglesa con los huevos,
el azdcar, la leche y la nata, e incorporar al
final la galleta rallada y el sobao en cortes
pequenos.

e Congelar y turbinar.

4. Para la tierra de Sobao:

e Cortar el sobao en laminas y reservar

¢ Hornear en horno fuerte 3min y dejar secar
para que endurezca.

5. Otros:

e Esferificacion de frambuesa.

6. Acabado y presentacion:

Al ser una falsa tarta, es decir,que no va hor-

neada, si no que es un semifrio de quesos, te-

nemos dos opciones de acabado:

e Una manera mas tradicional, introducir la
crema de quesos en un molde cilindrico de
unos 7 cmy rellenar. Cubrir con la teja y dis-
poner del helado y la espuma al gusto.

¢ Una manera para el restaurante, romper la
teja y extenderla sobre el plato, romper la
crema de queso y extenderlas sobre la teja,
a un lado sobreponer el helado de galleta y
una esferificacién con la frambuesa.
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942 63 90 20 e ﬁ?’( ;
6458204 18 bl “Palacio Historico Uel Sigla XVl
info@lacasadelpuente.com Patrimonio Nacional

www.lacasadelpuente.com/es ] 942641060 - 645 82 04 18
info@torrederuesga.com - www.torrederuesga.co.uk

Caea Tomae Oqarrio
942 64 11 20

restcasatomas@hotmail.com 636 77 72 94
www.casatomasogarrio.es virgi__11_ogarrio@hotmail.com

. El filbergue
| e Ramales

002 96 86 11
Info@elaberguederamalescom
wwielaberguederamalescom

. O Finc A Fuente, s/n
T )
&S & @Iﬁ Vidular
L »639 9085 45
A |aj0ma@cantabr1a|nter.net
La Géndara, Soba » 942 67 72 58 / 608 48 02 14 5 s fa
posadaelmirador@wanadoo.es - T ;
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Fresnedo, 20. 39806 SOBA Cantabria
662 32 23 40 - 645 70 16 42
info@cantabrucas.com
Www.cantabrucas.com

942 677 439 - torrredelaquintana@intergrouphoteles.com
www.intergrouphoteles.com

LAS CASUCAS DE ASON

wron. Lascasneasdeason.com
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Casa Rural
en Liendo (Cantabria)

ClLa Portilla n°9, 39776 Tel: 636 725 147 | 942 651 406
Email: info@casasuca.com | Web: www.casasuca.com
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la incera

\ 942677388 / 608626461
- _ info@alberguelaincera.com
§  www.alberguelaincera.com

Anchoas Lotamar 7|

By

Parque Empresarial Alto Asdn
Riancho-Ramales de la Victoria

94164 65 18

100% Cantibrica Venta directa en fibrica

08: 33 13:00 [ 14:30: E5:00

D Luines a Jueves

Whernes de 05:30 & 1:00
W, Conservasiotamar. com

658 2180 15 647 848 447
= fincaartienza@hotmail.com
www.fincaartienza.es

puale,
J}Galggo
&\
HOZNAYD - CANTABRIA
PEMDOS BSOBACSCAN ABRIAES

942 52 50 90 - www.grupolospasiegos.com
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